
A   L A   C A R T E



Steaktartaar Classique | Kappertjes | Sjalot | Augurk | Bieslook | 14 

Zeebaars Ceviche | Ananas | Avocado | Chili | 14

Octopus Carpaccio | Tomaten bouillon | Tomaten | Limoen | Balsamico | 13

Knolselderij Tartaar | Geitenkaas | Limoen | 12

Avocado | Mais | Flatbread | Paprika Crème | 15

STARTERS

DESSERTS
Profiterole | Advocaat Patesserie | Ganage van Chocola | 12
Tarte Tatin | Appel | Kardemom | Ganage van Karamel | 12

Kaas van de Kaashelden | 5 soorten | Brioche | Perenchutney | 15

WARME STARTERS
Kreeftenbisque | Rivierkreeftjes | Lente ui | 11

Paddenstoelen | Cantharellen | Rozemarijn | 10
Cannelloni van Spitskool | Bieslook | Saus van Venkel | 16

Coquilles | Doperwt | Paksoi | Pompoenzaden | Pernod | 19
Eendenlever | Appel | Pommes Fondantes | Calvados | 19
Eend | Pompoen | Andijvie | Jus de Veau | Kurkuma | 20

HOOFDGERECHTEN
Gevulde ‘Couer de Bouef’ | Becamel van Curry | Saus van Venkel | 27

Witlof | Ponzu | Safraan Risotto | Beurre Blanc van Wortel | 27
Wilde Zeebaars | Spinazie Risotto | Beurre Blanc | 30

Rode Mul | Baba Ganoush | Paksoi | Saus van Sinasappel | 31
Ossenhaas | Prei | Brusselse Spruiten | Parisian | Jus van Peper | 33

Hert | King Oyster | Pastinaak | Jus van Morille | 35

Bij te bestellen
Boerenfriet | Truffel Mayonaise | 4

Huisgemaakte Salade | 4


